HAUTES
ALPES

Naturellement

Maitre -
Restaurateur @ j -_—

Hotel™ - Restaurant

Menu de Paques 2024

Menu & 54.00€ TTC/pers

Amuses-bouches surprise du Chef

Entrée

Terrine de lapin Origine France en gelée et ceufs de cailles, purse de petits pois au
gingembre, tempora de fevilles de sauge
Ou

Asperges blanches et raviole de Homard, sauce mousseline & la truffe, feuilles de
mélisse et écume de lait

Plat

Panaché d'agneau de paques Origine St Julien en Champsaur : le confit aux olives, la
cote rétie et la selle farcie, caviar d’aubergines, asperges vertes et purée de céleri
Ou

Carré de veau Origine France cuit & basse température, purée d'artichauts, pois
gourmands & la sarriette, gnocchi de pommes de terre et tempora de cébette

Fromage
Crémeux de comté a la noisette, chips de patates douce quelques fevilles de shiso pourpre

Dessert

Le tout chocolat de PGCIUGS : mini moelleux 65% de cacao, la tarte chocolat blanc et framboises, le
choux lait praliné noisette et la glace artisanale Altiflore
Ou

Le Fraisier & la vanille de P apouasie, biscuit joconde aux amandes, créme anglaise au citron vert et
gelée de fraises

Mignardises de Paques

Tous les prix s'entendent Toutes Taxes Comprises (TTC) et service compris. Nous tenons a votre disposition la liste des allergénes composants nos plats
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