| HAUTES |

feey

Les entrées

Entrée de la semaine & découvrir sur lardoise, axée sur les produits de saison 10,006
Cravlox de truite saumonée des Hautes Alpoes, condiment betterave & la myrtile, oronge et atsina cress 15,00
Créme de potimarron au gingembre, creme fouettée aux fines herbes, croutons de pain BIO 13,50€
Noix de Saint Jocques poélées, puée de panais, beure blanc sofrané, écume de lait & la noisette 17,00€
Terine de foie gras de canard origine France, chutney de pommes et poires au génépi, brioche maison 18,50€
Les plats

Plat du jour O découvrir sur |’Ordoise, axé€ sur les produits de Saison 15,80€ lemidi 21 80€ le soiret le dimonche
Supréme de pintade origine France farci aux marrons, sauce Aloufera au whisky 2600€
Paleron de Beeuf origine France Braisé au romarin, sauce & léchalote et vin rouge des Hautes Alpes 24,00
Dos de cabilloud cuit sur la peau, accra fiit aux paloudes, beure blanc citronné a lail et aux graines de fenouil 25,00€
Carré de veau origine France roti & la sauge, sauce forestiere aux fines herbes et foie gras poelé 32,00

Nous pouvons vous faire un plat végétarien sur demande et selon linspiration du jour

Les fromages

Le plateau de fromages des Hautes Alpes et dailleurs, salade de jeunes pousses et fiuits secs (V) 15,00€
Brie de Meaux farci & la truffe par nos soins, salade de jeunes pousses et fiuits secs (V) 14,00€
Faisselle de vache du GAEC de la Tullerie au codis de fruits rouge ou au miel (V) 6,80€

Les desserts
Les desserts sont & commander en début de service aofin de réduire votre attente

Dessert de la semaine & découvrir sur lardoise, axé su les produits de saison 8,00€
Nougat glacé au melon et amandes, thum amboré, chontily ou mascarmoone et meringue Suisse 8,00€
Pomme pochée aux épices & vin chaud, biscuit miditon, glace & la vanille artisanale Altiflore 9,00€
Finger poires-chocolat noir 65% de cacao, sablé breton, crémeux praliné noisettes, copeaux de chocolat 12,00€
Dacquoise au champagne et & la framboise, zestes de combawa et coulis de fruits rouges 10,00€
La coupe de Claces ou de sorbets artisanaux Altiflore 2 boues 6,006  3bodes  850€

Tous les prix sentendent Toutes Taxes Comprises (TTC) et service compris. Nous tenons & votre disposition la liste des allergénes composants nos plats
Hotel*™- Restaurant - Les Chenets - 114 rue du Four, 05500 Saintulien-en-Champsaur - 04 92 50 03 15



MenU 3 4,00€ sans le fromage

Ou 40,00€ avec fromage

Les entrées
Entrée de la semaine & découvrir sur lardoise, axée sur les produits de saison
Ou
Créeme de potimarron au gingembre, creme fouettée aux fines herbes, croutons de pain BIO
Qu
Cravlox de truite saumonée des Hautes Alpes, condiment betterave & la myrtille, figue violette et astina cress +4,00€

Les plats
Plat du jour & découvrir sur lardoise, axée sur les produits de Scison
Ou

Paleron de Beeuf origine France Braisé au romarin, sauce & léchalote et vin rouge des Hautes Alpes

Les fromages

Le plateau de fromages des Hautes Alpes et dailleurs, salade de jeunes pousses et fiuits secs (V)
Ou

Faisselle de vache du GAEC de la Tulerie au codis de fruits rouge ou au miel

Les desserts
Les desserts sont & commander en début de service aofin de réduire votre attente

Dessert du jour & découvrir sur lardoise, axée sur les produits de Saison
Qu
Nougat glacé au melon et amandes, hum ambré, chantily au mascarmoone et meringue Suisse
Qu
Pomme pochée aux épices & vin chaud, biscuit mirliton, glace & la vanile artisanale Altiflore +4,00€
Qu

La coupe de Claces ou de sorbets artisanaux Altiflore

Tous les prix s'entendent Toutes Taxes Comprises (TTC) et service compris. Nous tenons & votre disposition la liste des allergénes composants nos plats
Hotel**- Restaurant - Les Chenets - 114 rue du Four, 05500 Saint{ulien-en-Champsaur - 04 92 50 03 15



\' 4

MenU 4 4,00€ sans le fromage

Ou 50,00€ avec fromage

Les entrées

Cravlax de truite saumonée des Hautes Alpes, condiment betterave & la myrtile, figue violette et astina cress
Cu
Noix de Saint Jacques poélée, puée de panais, beure blanc safrané, écume de lait & la noisette
Cu
Terine de foie gras de canard origine France, chutney de pommes et poires au génépi, brioche maison ~ +9,00€

Les plats

Supréme de pintade origine France farci aux marrons, sauce Aloufera au whisky
Ou
Dos de cabilloud cuit sur la PEQU, accra frit aux palourdes, beure blanc citronné & [ail et aux graines de fenouil

Qu
Carré de veau origine France roti & la sauge, ius tranché aux graines de moutarde, foie gras poele +7,00€

Les fromages
Le plateoau de fromages des Hautes Alpes et dailleurs, salode de jeunes pousses et fiuits secs (V)
Qu
Faisselle de vache du GAEC de la Tulerie au coulis de fruits rouge ou au miel

Les desserts
Les desserts sont & commander en début de service dofin de réduire votre attente
Pomme pochée aux épices a vin chaud, biscut aux amandes, glace & la vonille arfisondle Altiflore
Qu
Finger poires-chocolat noir 65% de cacao, sablé breton, crémeux praliné noisette, copeaux de chocolat +4,00€
Qu

Dacauoise au champagne et & la framboise, zestes de combawa et coulis de fuits rouges

Tous les prix s'entendent Toutes Taxes Comprises (TTC) et service compris. Nous tenons & votre disposition la liste des allergénes composants nos plats
Hotel**- Restaurant - Les Chenets - 114 rue du Four, 05500 Saint{ulien-en-Champsaur - 04 92 50 03 15



Formule du Midi

Du mercredi midi au samedi midi inclus

CES TARIES NE SONT PAS VALABLES LES SOIRS ET LE DIMANCHE

Plat seul 15,80€
Entrée/Plat ou Plat/dessert 21,00€

Les plats

Les suggestions du jour, & découvrir sur [ardoise, axée sur les produits de saison

Les desserts

Les desserts sont & commander en début de service afin de réduire votre attente

La suggestion du jour, a découvir sur lardoise, axée sur les produits de saison
Qu
La coupe de glace ou Sorbet Altiflore
Qu

La faisselle de vache du GAEC de la Tuilerie au coulis de fruits rouges

Tous les prix s'entendent Toutes Taxes Comprises (TTC) et service compris. Nous tenons & votre disposition la liste des allergénes composants nos plats
Hotel**- Restaurant - Les Chenets - 114 rue du Four, 05500 Saint{ulien-en-Champsaur - 04 92 50 03 15



Menu enfant 12,00€

Jusqud 12 ans

Les entrées

Tomates mozzarela
Cu
L'assiette de jombon cru de pays

Les plats

Filet de poulet a la creme légumes du jour, pates artisanales
Qu
Filet de truite de Chateauroux légumes du jour pates artisanales

Qu
Pates Artisanales du Moulin dEugénie jambon créme ou sauce tomates

Les desserts

Mousse au chocolat noir
Cu
Yaourt artisanal & la confiture de myrtille
Cu
Coupe de glace au choix

Tous les prix s'entendent Toutes Taxes Comprises (TTC) et service compris. Nous tenons & votre disposition la liste des allergénes composants nos plats
Hotel**- Restaurant - Les Chenets - 114 rue du Four, 05500 Saintulien-en-Champsaur - 04 92 50 03 15



