Les entrées

Enfrée du jour & découvrir sur lardoise, axée sur les produits de saison

Tagliata de legumes dété a lhuile de noisette, sorbet artisanal tomates et basilic, crumble au parmesan
Carpaccio de truite de Chateauroux les Alpes, fraicheur de concombre en gelée, sauce soja et citron BIO
G uf bio du Buech cuit & 64°C, piperade de poivrons rouges, coppa du Champsaur et écume de lait

Tarte fine de Ris de veau braisés et caramélisés, caviar daubergines, jus de veau et écume de beure monté

Les plats

Plat du jour & découwrir sur [ardoise, axé sur les produits de saison

Magret de canard origine France & [albricot et au romarin, réduction du jus cu miel dici

Le morceau du Berger selon linspiration du jour, Agneau BIO Origine Ancelle jus de réti au romarin
Péche sauvage du moment, sauce vierge aux fuits dété, vinaigre de xérés et basilic

Caré de veau origine France cuit & basse température, giolles poélées et jus de roti o la souge
Nous pouvons vous faire un plat végétarien sur demande et selon l'inspiration du jour

Les fromages
Assiette gourmande des fromages dici ou dailleurs travaillés par nos soins
Faisselle de vache du GAEC de la Tuilerie au coulis de fiuits rouges ou au miel (V)

Les desserts

Les desserts sont & commander en début de service afin de réduire votre attente

Dessert du jour & découvrir sur lardoise, axe sur les produits de saison

Créeme brilée & la lavande petite madeleine maison au beurre demi-sel et zestes de citfron

Paris-brest amandes-noisettes & la fraise et & la framboise, creme mousseline & la vanille bourbon

Dome de chocolat Tanzanie 75% de cacao, coeur cassis-violettes, coulis de fruits rouges

La coupe de glaces ou de sorbets artisanaux Altiflore 2 boules 6,006  3boules

11,00€
13,50€
1500€
16,00€
21,00€

20,00€
24,00
26,00
26,00€
34,00€

12,00€
5,00€

8,00€
8,00€
9,00
12,00
8,50€

Tous les prix sentendent Toutes Taxes Comprises (TTC) et service compris. Nous tenons & votre disposition la liste des allergénes composants nos plats

Hotel*™- Restaurant - Les Chenets - 114 rue du Four, 05500 Saintulien-en-Champsaur - 04 92 50 03 15



Menu 34,00€

Le Menu du marché

Les entrées
Entrée du jour & découvrir sur lardoise, axée sur les produits de saison
Qu
Tagliota de legumes dété a huille de noisettes, sorbet artisanal tomates et basilic, crumble au parmesan

Les plats
Plat du jour & découvrir sur lardoise, axé sur les produits de saison
Qu
Magret de canard origine France & ['abricot et au romarin, réduction du jus au miel dici
Qu
Filet de Truite de Chateauroux les Alpes cuit sur la peau, beure blanc +4,00€

Les fromages +5,00€ sur le prix du menu
Saint-Laurent de Vache de la fromagerie Ebrard Chabottes farci aux fines herbes par nos soins
Qu
Faisselle de vache du GAEC de la Tuilerie au coulis de fiuits rouges ou au miel

Les desserts
Dessert du jour & découvrir sur lardoise, axé sur les produits de saison
Qu
Créeme brdlée & la lavande petite madeleine maison ou beurre demi-sel et zestes de citron
Qu
La coupe de Claces ou de sorbets artisanaux Altiflore
Qu
Paris-brest amandes-noisettes & la fraise et & la framboise, creme mousseline & la vanille boubon +4,00€

Tous les prix s'entendent Toutes Taxes Comprises (TTC) et service compris. Nous tenons & votre disposition la liste des allergénes composants nos plats
Hotel**- Restaurant - Les Chenets - 114 rue du Four 05500 Saint{ulien-en-Champsaur - 04 92 50 03 15
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Menu 39,00€

Le Menu Local

Les entrées
Carpaccio de tuite de Chateauroux les Alpes, fraicheur de concombre en sorbet, gelée de soja et citron

confit
Qu

Guf bio du Buech cuit a 64°C, piperade de poivrons rouges, coppa du Champsaur et écume de lait

Les plats

Le morceau du Berger selon linspiration du jour, Agneau BIO du CAEC des Sonnailles & Ancelle
Qu
Filet de Truite de Chateauroux les Alpes cuit sur la peau, beure blanc

Légumes du jour provenance « LéguMontagne Ancelle les Faix »

Les fromages +5,00€ sur le prix du menu
Fromagerie Ebrard Chabottes et GAEC des Tuileries Saint Bonnet en Champsaur

Saint-Laurent de Vache farci aux fines herbes par nos soins
Qu
Faisselle de vache au coulis de fruits rouges ou au miel

Les desserts

Pain perdu bio du GAEC de Baffol aux fruits d'été, salbayon au Thuésien blanc
Qu
Nougat glacé au miel de Saint Julien en Champsaur, génépi de la maison Gayral au melon confit

Tous les prix s'entendent Toutes Taxes Comprises (TTC) et service compris. Nous tenons & votre disposition la liste des allergénes composants nos plats
Hotel**- Restaurant - Les Chenets - 114 rue du Four, 05500 Saint{ulien-en-Champsaur - 04 92 5003 15



Menu 353,00€
Le Menu du Chef

L’ entrée

Tarte fine de Ris de veau braisé et caramélisé, champignons de saison, créme au vin blanc de Theus

Qu
Carpaccio de Bar de ligne origine France, fraicheur de concombre et ceufs de tuites, framboise, gel de betterave

Le plat

Péche sauvage du moment, sauce vierge aux fiuits déte, vinaigre de xéres et basilic
Qu
Caré de veau origine France cuit & basse température, giolles poélées et jus de réti a la sauge

Garnitures du marché et pommes Dauphines maison & partager

Les fromages +12,00€ sur le prix du menu
Assiette gourmande des fromages dici ou dailleurs travaillés par nos soins

Le dessert

Paris-brest amandes-noisettes & la fraise et a la framboise, creme mousseline a la vanille bourbon
Ou
Déme de chocolat Tanzanie 75% de cacao, cceur cassis-violettes, coulis de fruits rouges

Tous les prix sentendent Toutes Taxes Comprises (TTC) et service compris. Nous tenons & votre disposition la liste des allergénes composants nos plats
Hotel**- Restaurant - Les Chenets - 114 rue du Four, 05500 Saintulien-en-Champsaur - 04 92 50 03 15




Formule du Midi

Du Lundi midi au Vendredi midi inclus

CES TARIFS NE SONT PAS VALABLES LES SOIRS ET LES WEEK-ENDS

Plat seul 20,00€
Plat et dessert 24,00€

Les plats

La suggestion du jour, & découvrir sur lardoise, axée sur les produits de saison

Les desserts

Les desserts sont & commander en début de service afin de réduire votre attente

La suggestion du jour, & découviir sur [ardoise, axée sur les produits de saison
Qu
La coupe de glace ou Sorbet Altiflore

Ou
Faisselle de vache au coulis de fruits rouges ou au miel

Tous les prix s'entendent Toutes Taxes Comprises (TTC) et service compris. Nous tenons & votre disposition la liste des allergénes composants nos plats
Hotel**- Restaurant - Les Chenets - 114 rue du Four, 05500 Saintulien-en-Champsaur - 04 92 5003 15



