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Maitre Restaurateur

Menus du jour semaine n° 01-2026

Formule du Midi, du Mercredi au Samedi inclus
Plat du jour 135.80€
Lundi 29.12.2025
- Cuf de poule Bio cuit & basse température, salbbayon de champignons de paris et amandes grillées

- Filet de merlu en crotte dherbes, beurre blanc au fenouil, crozets artisanaux du Goec du Caire
- Ananas roti aux épices, coulis de mangue au citron vert, glace thum raisin, meringue Suisse

Mardi 30.12.2025

- Midi : G-uf de poule Bio cuit & basse température, sabbayon de champignons de paris et amandes grillées
- Carbonnade de porc origine France a la biere des Alpes, carottes 3 couleurs au miel du Champsaur
- Ananas rotfi aux épices, coulis de mangue au citron vert, glace rhum raisin, meringue Suisse

Le Soir: NOUVEAU Les Mardis Soirée Raclette, tartiflette et boite chaude & partir de 19h15

Mercredi 31.12.2025

- Midi : G-uf de poule Bio cuit & basse température, sabbayon de champignons de paris et amandes grillées
- Magret de canard & la sauge et a largousier, gratin dauphinois, un trait de moutarde violette
- Ananas rotfi aux épices, coulis de mangue au citron vert, glace rhum raisin, meringue Suisse

Le Soir: Menu de la Saint Sylvestre uniquement

leudi 01.01.2026

Menu du jour de I'an uniquement

Vendredi 02.01.2025

- Carpaccio de r6ti de veau origine France, purée de céleri rave, mache acidulée et noisettes
- Filet de Bar origine Grece cuit sur la peau, sauce vin blanc au curcuma et & l'estragon
- Ananas rotfi aux épices, coulis de mangue au citron vert, glace thum raisin, meringue Suisse

Samedi 03.01.2025

- CGuf de poule Bio cuit & basse température, sabayon de champignons de paris et amandes grilées
- Quasi de veau cuit a basse température, jus de rdti au romarin, échalotes confites et pousses dépinards
- Ananas rotfi aux épices, coulis de mangue au citron vert, glace rthum raisin, meringue Suisse

Dimanche 04.01.2025
RESTAURANT EXCEPTIONNELLEMENT FERME

Tous les prix s’entendent Toutes Taxes Comprises (TTC) et service compris. Nous tenons a votre disposition la liste des allergénes composants nos plats
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