
 

 

  

Hôtel** - Restaurant 
              Maître Restaurateur 
 

Menus du jour semaine n° 40-2026 

 

 

Menu complet 34 €   

Formule du midi 24,00 € Entrée/Plat ou Plat/Dessert du lundi au vendredi  

 

Lundi 28.09.2026  

FERMETURE JUSQU’AU 1
er
 OCTOBRE 2026 

 

Mardi 29.09.2026 

FERMETURE JUSQU’AU 1
er
 OCTOBRE 2026 

 

Mercredi 30.09.2026 
FERMETURE JUSQU’AU 1

er
 OCTOBRE 2026 

 

Jeudi 01.10.2026 

OUVERT SEULEMENT LE SOIR 

- Carpaccio de bœuf origine France, tartufata aux champignons de Paris, roquette et copeaux de parmesan    

- Filet de dorade cuit sur la peau, sauce curry au lait de coco et basilic, crozets artisanaux de la Maison Beynet  

- Nougat glacé au melon confit, chantilly au mascarpone, tuile au miel de Saint-Julien-en-Champsaur 

 

Vendredi 02.10.2026 

- Tagliata de légumes à l’huile de noisette et crumble de parmesan, sorbet tomate-basilic artisanal Altiflore  

- Pièce du boucher poêlée, sauce béarnaise maison, pommes de terre sautées au thym et à l’ail 

- Mousse au chocolat à 65 % de cacao, brisures de cookies, crème anglaise à la fève de Tonka 

 

Samedi 03.10.2026    

- Tarte à la piperade et fromage de chèvre, pesto de basilic, effeuillé de coppa du Champsaur 

- Filet de saumon cuit sur la peau, sauce vin blanc aux poireaux, riz pilaf aux amandes et fines herbes  

- Bavarois aux fruits rouges, biscuit cuillère à tremper dans un chocolat chaud 

 

Dimanche 04.10.2026 

- Pâté en croûte pur porc origine France à la noisette et à l’estragon, méli-mélo de jeunes pousses et de tomates séchées   

- Poulet origine Champsaur du Champ des Ollivier en cocotte aux 40 gousses d’ail, champignons au persil et pommes paille  

- Tarte amandine aux fruits d’automne, coulis de framboises au citron vert et vanille 

 
 

Tous les prix s’entendent toutes taxes comprises (TTC) et service compris. Nous tenons à votre disposition la liste des allergènes composant nos plats. 

Hôtel** - Restaurant - Les Chenets - 114 rue du Four, 05500 Saint-Julien-en-Champsaur - 04 92 50 03 15 


